PLAT'O

PLANCHES APERITIVES - WATERLOO - BRABANT WALLON

Des planches
qui font lever
les tetes de
l'ecran.

Planches apéritives rondes, dressées a la main et livrées pour vos

réunions, drinks d'équipe et événements d'entreprise.

(Livré 7 jours sur 7) (Facwre au nom de votre société ) (Commande dés 60 €>

Nicandro Bonacci
contact@platowaterloo.be

WhatsApp +32 493 38 88 86

platowaterloo.be




PLAT'O

LA CARTE

Cing planches, une par envie. Chaque planche est dressée le jour méme, avec la charcuterie et le fromage

d'un boucher de métier. Les prix sont par personne (TVA non applicable, franchise des petites entreprises).
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LA PLUS DEMANDEE

La Signature

19 € / personne

100 g de charcuterie et 100 g de fromage par personne, miel a la truffe, fruits de saison et macarons.
La composition suit les arrivages du marché.

Allergénes : lait, gluten, fruits & coque, ceufs

RECETTES DE FAMILLE
Le Mezze grec

18 € / personne

Par personne : 1 tiropita, 2 boulettes grecques, 3 calamars, 2 feuilles de vigne et une demi-pita.
Tzatziki, tarama, feta, tomates et olives.

Allergénes : gluten, lait, ceufs, mollusques, poisson, sésame

VEGETARIENNE
Le Jardin
20 € / personne

Légumes crus et grillés, dips, olives, fromages frais et crackers. Une planche généreuse et colorée,
sans viande.

Allergénes : lait, gluten, sésame

SANS VIANDE

/
L'Affinée
25 € / personne

Fromages affinés selon les arrivages, 200 g par personne, avec noix, fruits secs, raisin et miel.

Allergénes : lait, fruits a coque

DES LE 1TER NOVEMBRE
La Raclette

20 € / personne

Trois fromages a raclette suisses (nature, ail des ours, poivre) et charcuteries fines : speck, bresaola,
jambon de Parme, coppa. Cornichons, oignons grelots et fruits.

Allergénes : lait



PLAT'O POUR LES ENTREPRISES

FORMAT EVENEMENT

La Grande Planche

Une grande planche en bois au centre de la table, pour les
moments ol toute I'équipe se retrouve. Vous choisissez la planche,

je la dresse en grand format et je la livre préte a servir.

POUR TARIF GROUPE
30 a 70 personnes -10 % dés 30 pers.
Au-dela, plusieurs planches céte a -15 % dés 40 personnes
cote
RESERVATION ACOMPTE
Sur devis 30 % a la réservation
2 & 3 semaines a |'avance Le solde apreés |'événement
. 14 . ! ! !
Le drink La reunion La fin d'année L'evenement
I . .
deqUIpe Un lunch plus convivial Le drink de Nogl, avec la client
Un afterwork, un départ, que les sandwichs, livré le Raclette ou la Signature. Inauguration, portes
une bonne nouvelle a midi dés 150 €. ouvertes, séminaire.
feter.
A ajouter : Pain de campagne - 4 € Boite de 6 macarons - 9 € Confiture maison - 6 €

Kit assieftes et serviettes - 1 €/pers.

ILS M'ONT FAIT CONFIANCE La Coworkerie - Cowork lttre
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PLAT'O COMMANDER

I 2 3

Vous choisissez Je confirme Je livre
La planche, le nombre de personnes et le Je vous confirme la commande. Pour une La planche arrive dressée, préte a poser
créneau, sur le site ou par message. Grande Planche, je vous envoie un devis. sur la table. Je récupére le plateau plus
tard.
LIVRAISON 7 jours sur 7, le soir de 17h & 19h. Le midi (11h30 & 13h30) pour les commandes des 150 €.

Commande au plus tard la veille.

ZONE Waterloo et le Brabant wallon : Braine-l'Alleud, Lasne, La Hulpe, Rixensart, Genval, Nivelles,

Wavre, Ottignies... Ailleurs, sur demande.

FRAIS Livraison offerte dés 150 €, sinon 12 €. Commande minimum de 60 €.

PLATEAUX Caution de 10 € par plateau (50 € pour une Grande Planche), rendue quand je récupére le
plateau.

PAIEMENT Virement, QR code ou espéces. Facture au nom de votre société sur simple demande.

Parlons de votre prochain

drink.

Nicandro Bonacci
contact@platowaterloo.be
WhatsApp +32 493 38 88 86

platowaterloo.be - @plato.waterloo
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